
Descriptif des Cuvées

PRESTIGE BRUT  15,10 €
Une cuvée à la robe dorée.

Convient en toutes circonstances.
Vendange 2016 + 2017

Vinification en cuve acier émaillé et inox
60 % Pinot Meunier
30 % Pinot Noir
10 % Chardonnay

Dosage 7,5 g/l sucres*

PRESTIGE 1/2 SEC 15,10 €
Une cuvée à la robe dorée. 

Plus sucré, il accompagnera vos desserts.
Vendange 2016 + 2017

Vinification en cuve acier émaillé et inox
60 % Pinot Meunier
30 % Pinot Noir
10 % Chardonnay

Dosage 15 g/l sucres*

RÉSERVE  16,60 €
Sélection des meilleures cuves avec

assemblage de vin de réserve.
Robe dorée, finesse et fraîcheur

Vendange 2016 + 2017
Vinification en cuve acier émaillé et inox

60 % Pinot Meunier
30 % Pinot Noir
10 % Chardonnay

Dosage 8,5 g/l sucres*

ROSÉ  15,60 €
Une saveur fruitée, une robe subtile et

colorée... Idéal pour accompagner tout au
long du repas les viandes et les desserts

aux fruits rouges.
Vendange 2017 + 2018

Vinification en cuve acier émaillé et inox

60 % Pinot Meunier
30 % Pinot Noir
10 % Chardonnay

MILLÉSIME 2016  18,60 €
Une année d'exception !

Vieilli 4 ans dans nos caves.
Intense, finesse et fruité

Vendange 2016
Vinification en cuve acier émaillé et inox

60 % Pinot Meunier
40 % Chardonnay

Dosage 8,5 g/l sucres*

CUVÉE DES ANGES  19,60 €
Arômes intenses, authenticité.

Caractère typé et nuance boisée.
Vendange 2016

Vinification en fût de chêne pendant 1 an

100 % Chardonnay

RATAFIA CHAMPENOIS  15 €
Entièrement élaboré par notre maison.

Composé de moût de raisin et fine de Champagne, doux et fruité, le
Ratafia Champenois est idéal servi frais à l'apéritif. Il vous comblera

également pour accompagner un foie gras.
Les plus gourmands le dégusteront aussi avec du chocolat...

18° - Vinification en cuve + passage en fût de chêne 
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*sucres naturels provenant du raisin + sucres éventuellement ajoutés (mélange de vins de réserve et de sucre de canne très pur)

Dosage 8,5 g/l sucres*

Dosage 8,5 g/l sucres*
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